
PER COMENÇAR FENT EL VERMUT

Brioix a la brasa amb anxoves i parmesà
Lingot cruixent d’embotit del mar i cremós d’oli de Vera km 0
Milfulls de patata amb rovell d’ou curat amb soja
Croqueta de la casa
Carbassó farcit de botifarra i verduretes
Medalló de rap a la romana (4 u.)
Mandonguilles d’Angus amb bolet de roure
Dau de tonyina amb escabetx d’oli d’arbequina km 0
Fals tomàquet de brandada de bacallà

Pa trèvol 
Pa de coca

ENTRANTS

Plat de cullera
Amanida de temporada
Vieires amb crema de musclos
Pasta a la llauna amb verduretes, botifarra de perol i bolets
Albergínia a la brasa farcida de verdures i formatge
Cigrons emmascarats amb crema de pebrots
Tàrtar de verat marinat
Terrina de foie caramel·litzada
Truita oberta amb bacallà i espàrrecs verds

LA NOSTRA
CARTA

3 ,50€
4,00€
3,00€
3,25€
3,50€
4,50€
3,50€
4,00€
3,75€

10 ,50€
12 ,50€
16 ,00€
14 ,50€
11 ,50€
9,50€
13 ,00€
15 ,00€
9,75€

2 ,25€
2,25€

El gust de cada dia

(Preu unitari)



SEGONS

Peix

Morro de bacallà amb cap i pota de vedella
Calamarcets farcits a la catalana amb mongetes del ganxet
Llom de llobarro a baixa temperatura amb verduretes
Filet de turbot rostit amb patata i ceba
Medalló de lluç amb alfàbrega i pasta fresca

Carn

Arròs de conill i gírgola de castanyer
Filet de vedella marinada a la brasa amb salsa del moll de l’ós
Magret d’ànec amb peres al vi dolç
Peu de porc amb poma i foie
Rodó d’espatlla de xai amb el seu propi suc

POSTRES

El nostre carro del Portal Dolç 
Sorbets i gelats

VINS DOLÇOS

20 ,00€
18 ,50€
23,50€
24 ,50€
19 ,00€

7 ,50€
6,50€

 19 ,50€
 24 ,00€
 18 ,00€
 17 ,00€
 21 ,00€

Per acompanyar

Vi ranci de Mullar
Moscatell Lustao 
Oporto Bandeira 
Meus amores

Pedro Ximénez El Condado 
Vi de missa
Vi de gel
Garnatxa de l’Empordà

4 ,75€
3,75€
4,25€
3,00€

3,25€
5,00€
3,50€
4,25€
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